
Menu de Fête à 68 € 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Le mercredi 31 décembre 2025 soir, 

et le jeudi 1
er
 janvier 2026 à midi. 

 

 

 

▪ Amuse-bouche de Fête en verrine et Flûte de Champagne, 
 

 

 
 

 

▪ Noix de Saint-Jacques rôties, Velour de Panais réduction de Porto, ou 

▪ La Terrine de Foie Gras maison sur toast brioché, Confit de figues. 
 

 

 
 

 

▪ La Caille désossée farcie au Foie Gras, sauce corsée à l’Huile de Truffe. ou 

▪ Le Turbo poêlé au beurre, twist d’Algues, crémé de Potimarron. 

  
 

 

 
 

 

▪ Gourmandise au Marron sur Moelleux Amandes, ou 

▪ Délice Sablé crémeux Gianduja et Chocolat noir. 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Réservations : 04 92 78 35 16 ou 06 63 41 41 55, 

et sur site internet. 

 

 

 

 

l’Ori G ine 


